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c\even

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
ITe) Bio Brokkoli und Bio Méhren, Bio Bio Hahnchenschnitzel aus feinen Bio Salzkartoffeln mit Bio Joghurt- Bio Fladlesuppe in Gemusebouillon <V> Milchreis <V>, frisches Obst, Zimt,
S Menii A KrautersoRRe auf Bio Naturreis, Fairtrade, Hahnchenfleischstiicken <G> mit Bio Schnittlauchdipp und Bio Sommergemise | mit Bio Dinkel- Griinkern Brot, frisches Bio | Rohrzucker
:‘i 0 frisches Bio Obst Erbsen in Bio Cremesofe und Bio aus Blumenkohl, Bohnen, Karotten und Brot
;! ; Salzkartoffeln, Bio Apfelquark Erbsen, frisches Bio Obst
< Bio Kartoffel-Brokkoli-Auflauf <V>, frisches |Bio gratinierter Blumenkohl <V> mit Bio Bio Nudelauflauf mit Erbsen, Méhren und | Bio Vollkorn-Penne mit Bio Kase- Bio Reis-Gemlise-Pfanne mit Fairtrade-
pa Menii B Vegetarisch Bio Obst Cremesofe unf Bio Salzkartoffeln, Bio Sonnenblumenhack <V> und Bio Kohlrabi, | TomatensofRe mit Bio Sonnenblumenhack |Reis, Paprika, Mais und Spinat <V>,
3 Apfelquark Bio Naturjoghurt mit Mango <V>, Bio Naturjoghurt mit Mango frisches Bio Obst
0 Bio Brokkoli-M&hrengemiise in Bio Bio Cevapcici vom Rind <R> mit Bio Bio Gemise-Kase-Frikadelle <V> mit Bio | Bio Vollkorn-Spétzle-Gemusepfanne mit Bio Sommergemise-Eintopf aus Kartoffeln,
gy Menii A KrautersolRe mit Bio Salzkartoffeln, Bio Schnittlauchdip auf Bio Naturreis mit Mais, |Erbsen und Bio Kartoffelstampf, Karotten, Blumenkohl, Brokkoli und Méhren, Erbsen und Brokkoli <V>, Bio
ﬁ © Griepudding Karotten, Erbsen und Tomaten <V>, "hausgemacht”, frisches Bio Obst SauerrahmsoRe <V>, Bio Vanillequark Dinkel- Griinkern Brot, frisches Bio Obst
- < frisches Bio Obst
<
- E Bio Spinat-Kartoffel-Gratin <V>, Bio Bio Mini Kartoffeltaschen, "Frischkase- Bio Ratatouille aus Tomaten, Auberginen, |Bio Tomatensuppe mit Reis <V> mit Bio Bio Lasagne, "Vegetaria" mit Tomaten und
o Menii B Veaetarisch GrieRpudding Krauter" <V> mit Bio Sommergemise aus |Zucchini und Paprika in Bio Dinkel- Griinkern Brot, Bio Vanillequark Paprika <V>, frisches Bio Obst
=} 9 Blumenkohl, Bohnen, Erbsen und Mohren |PaprikarahmsofRe auf Bio Naturreis,
- in Bio Kasesolde, frisches Bio Obst Fairtrade, frisches Bio Obst
) Bio Gemuseauswahl mit Blumenkohl, Bio Geflugel Currywurst in Tomatensol3e Bio "Gebackenes Gemiise" aus buntem Bio Brokkoli-Cremesofle auf Bio Naturreis, |Bio Tomaten-Mozzarella-Suppe mit
g Menii A Brokkoli, Bohnen und Kohlrabi mit Bio <G> mit Bio Kartoffel Wedges mit Schale, |Paprika und Kurbis auf Bio Fairtrade, Bio Erdbeerjoghurt Kichererbsen <V> mit Bio Mini Brétchen,
fi ~ end PetersiliensofRe und Bio Salzkartoffeln, Bio |frisches Bio Obst Stampfkartoffeln, frisches Bio Obst frisches Bio Obst
:! ; Vanille-Milchpudding
3 X Bio Tortelloni in TomatensoRRe <V>, Bio Bio Ruhrei <V> mit Bio Kése-Brokkoli- Bio Topfenschmarrn <V> auf Bio Bio Vollkornnudelauflauf mit Méhren und Bio Blumenkohlcurry in Bio Kasesofe mit
— Menii B Vegetarisch Vanille-Milchpudding SoRe <V> und Bio Salzkartoffeln, frisches | VanillesoRe, frisches Bio Obst Sonnenblumenhack <V>, Bio Bio Sonnenblumenhack <V>, Bio
~ Bio Obst Erdbeerjoghurt Naturreis, Fairtrade, frisches Bio Obst
9 Bio Reibekuchen, "Hausfrauen Art" <V> Bio Kéttbullar aus Rindfleisch <R> auf Bio |Bio Ruhrei <V> auf Bio Rahmspinat und Bio Vollkorn-Spiralnudeln mit Bio Méhren | Bio Sommergemiise-Eintopf aus Kartoffeln,
S Menii A mit Bio Apfelmark, Bio Schoko- TomatensoRe mit Bio Erbsen und Bio Bio Salzkartoffeln, Bio Vanillequark in Bio CremesoRe, frisches Bio Obst Mohren, Erbsen und Brokkoli <V> mit Bio
‘:i @ Milchpudding Langkornreis, frisches Bio Obst Kaiserbrotchen, frisches Bio Obst
el
R 5 Bio Lauch-Gemuseburger<V> auf Bio Bio Linsen-Eintopf mit Kartoffel, M6hren Bio Dampfnudel <V> mit Bio VanillesoRe, |Bio Tortelloni-Spinat-Auflauf <V>, Bio Bio Vollkorn-Spiralnudeln mit Bio
b Menii B Vegetarisch Petersilienquark mit Bio Salzkartoffeln, Bio |und Lauch <V>, Bio Dinkel- Griinkern Brot, |frisches Bio Obst Vanillequark Blattspinat-TomatensoRe <V> und Bio
§' Schoko-Milchpudding frisches Bio Obst Gouda, gerieben, frisches Bio Obst

Speiseplan ohne Gewahr. Wir weisen daraufhin, dass die Inhaltsstoffe (Allergene und
Zusatzstoffe) der Speisen endgliltig am Ort der Speisenausgabe gekennzeichnet sind.




